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Stands : Dégustatiuns Ventes

e Ateliers - Cours de cuisine - Pliage de serviettes
Fahm:atmn du chocolat - Sculpture de fruits et légumes

e Con - Grand public de la meilleure recette - Meilleur chef
Melllaur stand Mmlleur plat




PREAMBULE

L'art culinaire reflete la maniere d'étre et de vivre d'un peuple, mais aussi son histoire.
Richedecettepostéritéparla diversitédesapopulation)a Guadeloupg@ossedenregistreculinairesuscitantu-
riosité et passion a travers cette alliance parfaite de godts provenant d’horizons divers.

Fort de son succes en 2009, la Région Guadel oupe organise le 2eme Festival desArts culinaires et dela Gastronomie
de la Guadeloupe, les 23, 24, et 25 juillet 2010, sur le Boulevard de I'’Amitié des Peuples, a Pointe-a-Pitre.

Cetévénementise a promouvoirl'art gastronomiquavec,commefondement| utilisation desproduitsdu terroir
guadeloupéen.
Par conséquent, seront mis en scene tous les secteurs relatifs a I’art gastronomique guadeloupéen : la restau-
ration, I’artisanat, la formation, la production agricole locale, celle de la mer et 'industrie agroalimentaire.

Parailleurs,notregastronomiestsanscontexteunede nosplusbellesvitrines. Pourpreuve a traverscettemanifes-
tation, laRégion Guadel oupe souhaite faire de cet atout culturel lié aux secteursde | dlimentation, un enjeu touristique
majeur afin d’enrichir lapolitique de développement artistique et culturel contribuant au dével oppement économique.

Afin derendreunbelhommagei'art culinaireguadeloupéera miseenceuvredu festivalconvegeautourdetrois
grands principesconvivialité, créativité et découverte.

Notretacheconsisted mettreenplacedeséquipementdpcauxet personneladaptésnécessaireala réussitede ce
festival.

Despartenariatsictifs avecles professionnels et leursorganismes fédérateurs, maisaussiavecdesassociations

riveraines du site d’accueil, seront autant de facteurs clés de succés et de pérennisation delamanifestation. De plus,
nouscomptonampliquerfortement’ Association des cuisinieres de la Guadeloupe enleur proposantin espace
central et en leur demandant d'ouvrir les soirées culturelles avecRuale des cuisinieres ».

Enréponseauxattentesiu cahierdeschages,nousproposongin plan de communication novateur et ambi-
tieux, la miseen ceuvreet e suivi desrelations presse dansle but de faire connaitregécouvriret adhérerau
festivalle plusgrandnombre(grandpublic, jeunes professionnelsle la restaurationtouristes).Tout cecilui
conféreraa la manifestatiorsoncaractergoopulairegénérantiesretombéepourles sponsorsles exposants
et la Guadeloupe.

Cette manifestation connaftra notamment la participation d’experts culinaires, de
chefs renommés originaires de Guadeloupe et de la Jamaique.



ARCHITECTURE DU SITE

Yoir schéma d’installation

Un village de chapiteaux sera installé sur et de part et d’autre du ponton avancant sur la mer le plus proche
de la Gare routiere.

* Constitution du village

- 2 points « accueil et information » : a I'entrée du festival, c6té voie publique, face au ponton.

- 1 espace « restauration » : communauxquatrerestaurateurgui permettraauxvisiteursd'un mémegroupede choisir
parmi tous les menus proposes tout en restant ensemble pour le déguster
Lazonederestauratiorseraimplantéesurle pontonavangansurla merou destableset deschaiseserontinstalléesCes
tablesseronthabilléesde nappe%t de chemingdetableaux couleursdu festival pourharmonisef'ensembleA droite du
ponton, s'installeront les « cuisines » de 4 restaurateurs.

- 1 espace « animations » : agauchedel'entrée,un peuenhauteuysera’espacepartagéparlesconférencedgscoursde
cuisine, les ateliers et les soirées culturelles en fonction du programme.

- Des zones « stands d’exposants » : Enfonctiondela demandesurplusieursmétresa droite et a gauchedu ponton,tout
le long dela promenadele bord de mer, deschapiteauxserontmontésLes standsserontinstallésen quinconcepour fa-
voriserlesdéplacementdesvisiteurs(2 dosala mer, 2 faceala mer).Surla largeurentrela meretla route,enfonction
du terrain et des infrastructures déja en place, d’autres chapiteaugenébeles exposants.

- 1 espace « terrasse » : Aprés|espointsd accuell et o information, sur les deux petites places plantées dejeunes palmiers

devantle ponton,nousinstalleronsdesparasolsaux couleursdu festival ainsique de petitsguéridonsavecchaisesLes

visiteursauront aing la possibilité de se poser entrelavisite des standsinstallés sur les deux ailes du village, ou ils pourront
boire les rafraichissements qu'ils auront achetés aux exposants, par exemple.

- 1zone « de premiers secours »

- 1 chapiteau « organisation »

CAPTATION D’IMAGES

Unevidéodu festival seraréaliseea partir d'imagesprisesdurantles 3 jours. Les ateliers les
soirées culturelles et les points forts du festival seront filmes.
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LES INVITES

Babette de Rozieres

Babettede Rozieresstardesrubriquesculinairesdu petit écran estunefigure embléma-
tiqueetsémillantedela gastronomieréoleala télévisionfrancaiseMais, au-deléadespla-
teauxtélé, Babettede Rozieredirige avectoutel'énermie qui la caractérissonrestaurant
delarue de Longchamp dansle X Vleme arrondissement. Une passion qu’ elle aimerait com-

muniquerauxjeunedilles desAntilles, encorepeunombreusesncuisine etqu’elle consi-
dere cependant comme un métier d'avenir

Béatrice Fabignon

BéatriceFabignoragrandiauseind’unegrandefamille qui aemmenélanssesvaliseses
traditionsculinairesguadeloupéenne€ommeObélix, Béatriceesttombéededangjuand
elle était petite.

D'origine Guadeloupéenngarsesparents|a jeunechefd’entrepriseavite fait decoiffer
satoquepourle plusgrandplaisir despapillesde sesclients.Elle lesinvite & faire unees-
cale exotique gourmande en réalisant des spécialités antillaisestypiques et gastronomiques
adomicile.BaséeessentiellemergnFranceglle contribueainsiala promotiondela gas-
tronomie guadeloupéenne a I'extérieur

Ajeen Beckford (Jamaique)

Originairedela Jamaiquea 26 ans AjeenBeckfordestle plusjeunechefaavoirrem-
porterle 35™GoldenAwarddela gastronomiéNew Millennium Award2010,grand
prix culinaire), a Madrid en janvier 2010.
Chefdansl’htel Our PastTime BeachResorten Jamaiquei] séduitsaclientéleet
lesjurys du mondeentieravecsesmenusraffinés, savoureuet épicésalliant par
faitement cuisine jamaicaine et cuisine venue dailleurs.
En 2007, il fut également le gagnant d’ une autre récompense culinaire, The Eastern
Caribbean Culinary Cook-bf
En 2008, fut désignépar!’International Hospitality Sciencelnstitute de Louisianecommeétantle

chef jamaicain le plus réputé.

e P :
2 —F Thierry Jack Roch

Thierry Jack-rock est diplémé de |’ Ecole Supérieure dela Cuisine et

de la Pétisserie, chez Pierre Herme. Il atravaillé dans les grandes
maisons : la Tour d Argent, Le Doyen, I"hotel Edouard V11 et aux
cotésdegrandsnomsdela cuisinefrancaisepourfinir chefdepartie,
plus spécialisé dans le poisson.
Graceasonrestaurante Bistrotde Gala,présdel'Opéra,il obtint 15
sur 20 au Gault & Millau et 2 fourchettes au Michelin.
Apresvingt ans passés en France aapprendre et exercer son metier, Thierry Jack-Roch aouvert
une société de traiteue Mille et une Saveurs, et un restaurant a Jé#telier du Godt.
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AU PROGRAMME

Ouverture officielle du 2e Festival régional des Arts
culinaires et de la Gastronomie

Le vendredi23enfin d'aprés-midisurinvitation,quelque200personnestla presseassisteronal'ouvertureofficielle
du festival, en présence de Monsieur Victorin LUREL, Président de la Région Guadeloupe, de Monsieur Jean-Luc
FABRE, Préfet de région, de Monsieur Jacques BANGOU, Maire de Pointe-a-Pitre, d'éffisietadt de sponsors.

Repas de chefs : commeen2009,4 restaurateurmstalleronteur enseigneurle sitedu Festivalpour3 services

(vendredi23 soir, samedi24 midi et soir). lls composeronthacunun menu qui seraproposéau prix uniquede 25 euros
(entrée + plat + dessert).

Lesconvivesdéjeuneronbu dinerontabasprix, dela cuisineoriginaleetraffinéedansdesconditionsrappelantellesdes
restaurants gastronomiques.

Banquet du dimanche : ciin d'oeil 2 unecoutumebienancréecheznous,un banquetéant,organisé avec

notre soutien matériel, par une association de banquettistes de la place, recevra les convives du dimanche midi.
En plusdestableset deschaisedouéespourl'occasion,dela vaisselle jetablemaisnéanmoingompostableseramisea
ladisposition des hétes du banquet. Lavaisselle, fabriquée apartir de boisissu o éco-foréts ou de bagasse de canne a sucre
pourra étre jetée dans les composteurs avec les restes alimentaires.

Dégustations gratuites de produits du terroir : Pour répondre aux souhaits du public de visiteurs

del'an dernieret pouraiderlesproducteursnodestespousprévoyonsiecommandeet d’acheterauprix derevientdes
matierepremierespourlesartisanset agrotransformateutscaux,desspécialitéet autresarticlesqui seraientnis en
dégustation gratuite auprés des visiteurs.

Concours du meilleur chef : commeran demiey lesconvivesdesrestaurantsurplacenoterontles

chefssurla basedela qualitéetdel'originalité decequ'ils aurontmangé De plus,unjury composélofficiels (re-
présentantde la Régionet/oudu CCEE,expert,chefsinvités,sponsorsenseignantdesteraet noteralui aussiles
concurrents. Un trophée sera attribué.

Ateliers : Lesateliersde pliagede serviettesde fabricationdu chocolat,de sculpturede

fruits etlégumesavaientbeaucoupntéresséde public del'an dernier Nouscomptondesre-
nouvelerenlesrenforgantUn espacespécifiqueleur seradédiéet lesateliers,qui en2009se
tenaientsur les standsdesexposantyolontaires serontprogramme®t annoncégar voie de
communiqués dans les médias.
Ateliers programmés : * Pliagede serviettes Fabricationde verrineset de cocktailse Déco-
ration en pate d’'amandésavail du sucre, etc

Cours de cuisine : Autreactivité Qui avait beaucoup plulan dernier, le cours de cuisine.

Cetteannéenoschefsinvitéssepréterontujeu du coursdecuisine. Chacurferadémonstration
d'une de sesspécialitédevantle public. Chacunira de sonpetit conseil,truc ou astuceLes
cours de cuisine, eux aussi, bénéficieront d'une médiatisation.



CONFERENCIERS

* Guy Drumeaux

Docteur en pharmacie
Naturopathe en nutrition, diplémé du College des Médecines Douces
La premieremédecineestl'alimentation.Pourconcilier plaisir et équilibrealimentaire Guy Drumeauxpromulguera
des conseils sur nos choix alimentaigs,r que manger rime avec santé !

o Juliette Factum-Sainton

Aufil dessiecles, lesIndiens Caraibes, les colons blancs, les descendants de corsaires, les esclaves africains et les coolies
des indes sont autant de groupes humains ayant contribué a I'évolution et a la création de la cuisine antillaise.
C'estgracea cefoisonnementle populationgdifférentessurl'archipel antillais quesacuisineestaujourd’huice qu'elle
est.
Universitaire professeude créole,écrivainedu Manuelde la graphiedu créoleguadeloupée2006), Madameluliette
Sainton retracera I'esprit métissé de I'histoire culinaire antillaise.

- Soirées culturelles (vendredi et samedi soir) W
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LES PARTENARIATS

-Le lycée hotelier du Gosier participerad une maniére au moins équivalente acelledel’ an dernier.

Lesélevesanimeronidesateliersplusnombreuxelsque: pliagedeserviettesfabricationdeverrines de cocktails,
décoration en pate d'amande, travail du sucre, etc

- Le CTIG nousadonnérassurancelefaire la promotiondu festivalenEuropeet desupportetesfraisliésala
venue d'un journaliste spécialisé dans la presse gastronomique, que nous inviterons.

LE FESTIVAL OFF

Nousproposeronauxrestaurantslela place ainsiqu’aceuxdeMarie-Galantede Désiradeet desSaintesg'apposeune
affichette et des sets de table et de proposer un menu « spécial festival » & un prix convivial.

De plus,nouspenson®rganiseraveclesrestaurantpartenaireslu festivaloff unconcourderestaurantd.esclientsrem-
pliront des fiches et noteront accueil, service et menu.
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COMMUNICATION GENERALE

Conformément au cahier des charges, nous proposons, ci-dessous, les
supports choisis pour une campagne de communication originale et
ambitieuse.
En plus des supports de communication traditionnels (Spotsradioettélé,
presseécrite, affichage4 par 3), nouspensonsjouterde nouveauxsupports
moins conventionnels mais que nous jugeons porteurs.

- Habillage des arrieres de bus (voir modele) : Campagnele4 semainesur12
arrieres de bus :
1 bus : Pointe-a-PitreAbymes ville
1 bus : Pointe-a-Pitre / Goser Bas du Fort
1 bus : Pointe-a-Pitre / Lauricisque
1 bus : Pointe-a-Pitre / Petit-Baur
2 bus : Pointe-a-Pitre / Baie-Mahault / Lamentin / Sainte-Rose
1 bus : Pointe-a-Pitre / Morne-a-I'Eau
1 bus : Nord Grande€fre
1 bus : Pointe-a-Pitre / Pointe-a-Pitre / Bassgel
1 bus : Pointe-a-Pitre / Saint-Francois

- Ballons géants captifs gonflés a I’hélium (voir modele) : 1 a Grand Camp + 1 a Basse e
Terre sur le toit d'un immeuble pour une visibilité de loin.

- Spots sur les écrans des vols Air Caraibes : Surlesvols audépartde ParisversPointe-a-
Pitre. Difusion au démarrage de 2 des films proposés.

- Spots sur les navettes vers Marie-Galante : Pour toucher residents de Marie-Galante. [

- Affichettes de proximité (40 x 60) (visuel générique-+ programme) : placardées dans|esres- M
taurants de la Guadeloupe. |

- Animation dans les boites de nuit financée grace a un partenariat avec une marque

- Facebook : La manifestation aura sa page Facebook et sa page evénement.
Vecteur moderne et international de communication, Facebook véhiculeradanslemonde *

entier graceau principedesréseauxsociaux,le messagele la tenuedu 2eme -
FestivalrégionaldesArts culinaireset dela GastronomieUnefacongratuite

et rapide de faire parler de la Guadeloupe et de sa culture fa cebook

' /;}’,],’,i;."f‘:';_-m:/ PARASOLS - CABAS - TABLIERS ET TOQUES DE
‘ ' CHEF - CHEMINS DE TABLE : aux couleurs du festi-
val et des sponsors.

- Emission spéciale Festival sur RFO : Un partenariavec
RFOprévoitdemonteruneémissiorsurla gastronomigyua-
deloupéenne au moment du festival

- Un magazine du festival sera édité a 7.000 exemplaires et
distribuéal'entréedela manifestatiorainsiquedanslesres-
taurants du festival off. Au sommaire : le programme du
festival,desrecettesgdesportraits,debonnesadressest

des encarts publicitaires. 9




RELATIONS PRESSE

OBJ ECTIF : sassuredu soutiendesjournalistescommevecteurde communicatiorpourla promotionde
I'événement.

Dés e début de lasemaine de lancement delamanifestation, il est indispensable de nouer avec I’ ensemble des rédactions
des relations suivies et privilégiées.

Début juillet, un communiqué de presse annongant I’ organisation de lamanifestation, le contenu de son programme
etlesretombéesttendueseraenvoyéa I'ensembledesrédactiongle la Guadeloupedela Martinique,dela Guyaneet
dans les rédactions de la Caraibe.

Desinvitations seront envoyées aux rédactions.

Il estimportantpour queles sponsorgt les exposantdénéficientde retombéegconomiquemtéressantest donc,pour
la pérennisatiomu festival, quelesjournalistess'impliquentréellementfin quel’événemenbénéficiede retombéesm-
portantes.

Undossier de presse dela manifestatiorserarédigéfaisantmentiondeschiffresclésdessecteurgoncernéenGuade-
loupe.

Pendant les 2 jours de lamanifestation et ala soirée delancement, I' ensemble des rédactions seramohilisé autour delama-
nifestation.

Une grande émission de proximité et des journaux d’information de RFO télé et radio ainsi que de
RCI seront oganisés en direct du lieu de la manifestation.

Un point presse de hilan sera programmé a la fin de ces trois jours.
Enfin, un dossier de retombées médiatiques collectant I’ ensemble des interventions et reportages en presse
écrite et audiovisuelle, générés par la manifestation sera constitué. Ce support sera un bilan qualitatif et quantitatif

permettant de mieux évaluer les retombées de la manifestation.

N'oublions pas qu€ANAL 10 couvrira la manifestation et ses animations.
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Communication / Edition / Evénementiel

Tel. : 0690 56 67 60 / 0590 38 53 31
Fax : 0590 26 24 68
media97@yahoo.fr
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